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MONTE SCHIAVO

LE GIUNCARE

Castelli di Jesi Verdicchio Riserva

D.0.C.G. Classico

Zona geografica di produzione:
Vigna dell'lmperatore nel comune
di Arcevia
Terreno:

Fresco e argilloso

Altitudine:

350 mt. s.l.m.

Sistema di Allevamento:

Guyot

Vitigni:

Verdicchio 100%

Vendemmia:

Manuale, a pit passaggi nella
seconda meta di Ottobre

Resa:

60 quintali per ettaro
Vinificazione:

In acciaio a temperatura controllata
con successivo batonage in botti di
rovere da 7 hl

Affinamento:

in vasche d'acciaio per circa 14
mesi. Ulteriori 6 mesi in bottiglia

Caratteristiche organolettiche
Aspetto:

Limpido

Colore:

Giallo paglierino intenso

Profumo:

Fine, nitido, con sfumature di frutta
tropicale di eccellente intensita
Sapore:

Sapido, pieno, morbido, di notevole
lunghezza e complessita

Geographic area:

JESI

“Imperatore” vineyard in the
commune of Arcevia

Soil:

Fresh clay

Altitude:

350 m. asl.

Cultivation System:

Cordon trained and spur pruned
Vines:

Verdicchio 100%

Harvest:

Manually, with several passes
starting in the second half of
October

Yield:

6.000 kg per hectare

Winemaking process:

Temperature controlled vinification in
stainless steel tanks and following
batonage in 7 hl oak casks

Ageing:

in steel vats for about 14 months.
An additional 6 months in bottles

Characteristics

Appearance:

Clear

Colour:

Straw-coloured

Bougquet:

Fine, distinct, with hints of tropical
fruit; good consistency

Taste:

Hearty, full-bodied, smooth, long-
lasting and complex
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